
SOMMERKARTE
SUMMER MENU

SUPPE | SOUP
PFIFFERLING-RAHMSUPPE MIT CROÛTONSA1,G

CHANTERELLE CREAM SOUP WITH CROUTONSA1,G

VORSPEISEN | STARTERS
SOMMERSALAT MIT GEBRATENEN PFIFFERLINGENA1,G

SUMMER SALAD WITH FRIED CHANTERELLESA1,G

mit Joghurt-Dressing und schwarzem Brot
with yogurt dressing and dark bread

SERVIETTENKNÖDEL IN BUTTER GEBRATENA1,C,G

BREAD DUMPLING FRIED IN BUTTERA1,C,G

mit Pfifferling-Rahmsoße
with chanterelle cream sauce

FLAMMKUCHEN | TARTE FLAMBÉE
FLAMMKUCHEN MIT GEBRATENEN PFIFFERLINGENA1,G

TARTE FLAMBÉE WITH FRIED CHANTERELLESA1,G

und roten Zwiebeln
and red onions

HAUPTGANG | MAIN COURSES
RINDERHÜFTSTEAK ROSA GEBRATENG

BEEF RUMP STEAK, MEDIUM-RAREG

mit frischen Pfifferlingen, Frühlingszwiebeln und Rosmarinkartoffeln
with fresh chanterelles, spring onions and rosemary potatoes

SCHNITZEL VOM SCHWEIN ODER HÄHNCHENA1,C,G

SCHNITZEL OF PORK OR CHICKENA1,C,G

in Pfifferling-Rahmsoße, dazu Butterkartoffeln
in chanterelle cream sauce, with buttered potatoes

ROSA LACHSFILET AUF GEBRATENEN PFIFFERLINGEND,G

SALMON FILLET, MEDIUM-RARE, ON FRIED CHANTERELLESD,G

mit Frühlingszwiebeln, dazu Baby-Kartoffeln und Schmand
with spring onions, served with baby potatoes and sour cream

DESSERT | DESSERT
JOHANNISBEER-SORBET MIT BLAUBEERENG

REDCURRANT SORBET WITH BLUEBERRIESG

mit Schlagsahne
with whipped cream

Unser Küchenteam wünscht euch einen guten Appetit

Hinweis Allergene: A Glutenhaltiges Getreide (1 Weizen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, C Eier und -erzeugnisse, D
Fisch und -erzeugnisse, G Milch und -erzeugnisse (einschließlich Laktose)
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