VORSPEISEN

Klassische Gulaschsuppe
Hausgemachte Rindfleisch-Gulaschsuppe mit Paprika und Bauernbrot.

Hokkaido-Kurbis-Ingwer-Cremesuppe
mit Kdrbiskerndl und Bauernbrot.

Veganer Weihnachtsauftakt
Gebratener Kurbis, gegrilltes Gemuse und Kurbis-Labneh Dip.

HAUPTSPEISEN

Festlicher Gansebraten
Saftige Gansekeule und -Brust mit Rotkohl, Kartoffelkl6Ren, Apfelsolie,
Bratapfel und Preiselbeeren.

Dorade

mit Salzkartoffeln und Gemtuse

Gebratenes Rinderhuftsteak mit Austernpilzen und Rahmsol3e
Saftiges Steak mit Austernpilzen und Rosmarinkartoffeln

in cremiger Rahmsolie.

Hausgemachte Rinderroulade
Zarte Rinderroulade in Senf-Krautersauce, begleitet von
KartoffelkloRen und Rotkohl.

Rindergulasch mit Kartoffelkl63en und Rotkohl
Zart geschmortes Rindfleisch in wirziger Sauce mit KartoffelkloRen und Rotkohl.
Schupfnudeln

mit Maronen und AusternpilzsoRe, mit Kase uberbacken

DESSERT

Apfelweintiramisu mit Sahne

9,90 €

9,90 €

12,90 €

39,90 €

32,90 €

29,50 €

2590 €

22,50 €

19,90 €

9,90 €

GANZE GANS (FUr 4 Personen) 150,00 €/ NUR AUF VORBESTELLUNG

Um die Essenz der Feiertage einzufangen, servieren wir unseren festlichen Hohe-
punkt des Weihnachtsmenus - eine perfekt gebratene, ganze Gans. Die zart
geschmorte Gans wird sorgfaltig vorbereitet, um Ihnen ein unvergessliches
Geschmackserlebnis zu bieten.

Die Gans wird langsam im Ofen gebraten, bis sie eine goldbraune, knusprige
Haut entwickelt hat und das Fleisch im Inneren butterzart ist. Die zarte Saftigkeit
und feinen Aromen zeichnen unsere Gans aus.

Serviert wird die Gans mit klassischen Beilagen, darunter Rotkohl, Maronen,
KartoffelkloRe, ApfelsoRe und Preiselbeeren. Die Beillagen erganzen die Gans
perfekt und verleihen dem Gericht eine festliche Note.

Ein wahrer Festtagsgenuss, der die Warme und Gemutlichkeit der Weihnachts-
zeit verkorpert. Teilen Sie diese kostliche Mahlzeit mit Ihren Liebsten und schaf-
fen Sie unvergessliche Erinnerungen in unserem Wirtshaus.

Reservieren Sie rechtzeitig um sicherzustellen, dass Sie dieses festliche Mahl
genielRen kbnnen. Frohe Weihnachten!






